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Description 

[0001] La presente invention se rapporte a un appa- 
reil a gaz pour le chauffage et/ou la cuisson d'aliments. 
[0002] De maniere traditionnelle, lorsque I'on souhai- 
te faire chauffer et/ou cuire des aliments deposes sur 
ou dedans un element de reception tel qu'une plaque 
de grill ou un recipient, on place cet element au-dessus 
d'un bruleur et, plus precisement, sur une serie de pat- 
tes de support qui s'etendent horizontal ement au-des- 
sus et a proximite immediate du bruleur. 
[0003] Dans certains modes de realisation, le reci- 
pient repose directement sur te bruleur. 
[0004] Ainsi, on decrit dans le document US-A-4 264 
298 un bruleur a gaz dont le chapeau est elargi pour 
former une tete plane ressemblant a une plaque de cuis- 
son. Les flammes se forment a la peripheric d'une 
chambre centrale de dimension reduite. La combustion 
a lieu hors de cette chambre et les flammes viennent 
lecher la sous-face de la tete. Pour ce faire, les flammes 
ont une taille importante, ce qui se traduit par de fortes 
deperditions de chaleur en bout de flamme, au profit 
d'une luminosite elevee, mais inutile. 
[0005] En tout etat de cause, un tel agencement ne 
permet pas de chauffer uniformement la plaque, surtout 
lorsque celle-ci est de grande dimension. 
[0006] Au surplus, la plaque est prevue pour recevoir 
un recipient de cuisson. 

[0007] Malgre la proximite de la flamme et de ce re- 
cipient, I'energie n'est pas integralement transmise a ce 
dernier. On constate des deperditions de chaleur sup- 
plementaires entre la flamme et I'interieur du recipient. 
[0008] Lorsque I'element de reception presente une 
surface importante a chauffer, comme c'est le cas d'une 
plaque de crepiere, la structure des bruleurs connus est 
beaucoup plus complexe. 

[0009] Ainsi, on connaTt des bruleurs pour crepiere 
qui comprennent une serie de tubes paralleles et hori- 
zontaux dans lesquels circulent un melange gaz/air, 
perces de trous pour I'echappement des flammes de 
combustion. 

[0010] D'autres comportent un fut central de recep- 
tion d'un melange gaz/air qui communique avec un en- 
semble de branches reparties en etoile, perpendiculai- 
rement au fut. De multiples trous sont prevus dans les- 
dites branches. 

[0011] Dans ces deux realisations, la plaque de cre- 
piere est rapportee au-dessus du bruleur ce qui, comme 
dans le cas precedent, occasionne de fortes deperdi- 
tions de chaleur, entre le bruleur et I'element de support 
ou de reception de Taliment. 

[001 2] De plus, de tels bruleurs sont compliques a fa- 
briquer et leur prix de revient est eleve. 
[0013] La presente invention a pour but de remedier 
aux inconvenients que pr6sentent ces dispositifs con- 
nus. 

[0014] En d'autres termes, elle vise a fournir un ap- 
pareil a gaz dont les deperditions de chaleur sont redui- 



tes et qui permet de realiser un chauffage et/ou une 
cuisson uniforme des aliments, meme lorsqu'ils sont de- 
poses sur un support de grandes dimensions. 
[0015] Elle vise egalement a atteindre les objectifs 
5 precites avec un appareil dont la structure est simple et 
le prix de revient reduit. 

[0016] L'invention concerne done un appareil a gaz 
pour le chauffage et/ou la cuisson d'aliments, qui se ca- 
racterise essentiellement par le fait qu'il comporte un 

10 boitier comprenant un corps inf6rieur dans lequel est re- 
cu un melange gaz/air a bruler, et une coiffe superieure 
en forme de plaque destinee a venir reposer sur ledit 
corps, des orifices etant prevus dans ce boTtier pour 
I'echappement et la combustion dudit melange gaz/air, 

15 que la face superieure de ladite plaque constitue une 
surface de reception des aliments a chauffer et/ou a cui- 
re et que le boTtier presente un contour sinueux avec 
des branches radiales, agencees de telle maniere que 
I'echappement et la combustion dudit melange gaz/air 

20 se fasse dans des regions centrales, peripheriques et 
radiales de la sous-face de la coiffe. 
[001 7] Ainsi, la surface de reception des aliments est 
en contact direct avec la flamme, de sorte que les de- 
perditions de chaleur sont reduites. 

25 [0018] De plus, un seul boitier suffit pour alimenter 
I'ensemble de I'appareil en melange gaz/air. 
[0019] Par ailleurs, du fait que Pelement de reception 
des aliments forme une m§me piece avec la coiffe, le 
prix de revient de I'ensemble est avantageux et sa fa- 

30 brication est relativement simple a realiser. 

[0020] Enfin, du fait du contour sinueux du boitier, les 
flammes se repartissent uniform6ment sur une grande 
partie de la sous-face de la coiffe. Elles peuvent done 
etre de taille reduite, ce qui favorise leur rendement 

35 energetique. 

[0021] Selon des caracteristiques avantageuses 
mais non limitatives de l'invention : 

de la sous-face de la coiffe fait saillie une paroi a 
40 contour ferme et sinueux, qui prend appui sur un 
muret de meme contour que presente le corps in- 
ferieur, cette paroi et ce muret delimitant laterale- 
ment ledit boTtier ; 

la sous-face de ladite coiffe prend appui directe- 
45 ment sur un muret a contour ferme et sinueux que 
presente le corps inferieur ; 
la plaque est une plaque de crepiere ; 
la plaque est une plaque de grill, nervuree ou non ; 
lesdits orifices d'echappement s'etendent a proxi- 
50 mite du plan de jonction du corps inferieur et de la- 
dite coiffe ; 

lesdits orifices consistent en une serie de creneaux 
formes dans le bord superieur dudit muret, dont 
I'ouverture superieure est obturee par ladite coiffe ; 
55 - lesdits orifices consistent en une serie de creneaux 
formes dans le bord inferieur de ladite paroi, ou 
dans le corps de celle-ci ; 

lesdits orifices consistent en une serie de creneaux 
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formes dans une piece intermediate, apte a s'inter- 
caler entre ladite paroi et ledit muret ; 
le contour dudit boTtier presente une forme sembla- 
ble a celle d'une etoile. 

[0022] D'autres caracteristiques de invention appa- 
rattront a la lecture de la description qui va suivre de 
certains modes de realisation. Cette description sera 
faite en liaison avec les figures annexees dans 
lesquelles : 

la figure 1 est une vue de la section droite d'un pre- 
mier appareil conforme a la presente invention ; 
la figure 2 est une vue de dessous de la coiffe equi- 
pant I'appareil de la figure 1, sur laquelle on a fait 
figurer le plan de coupe l-l de cette premiere figure ; 
la figure 3 est une vue de detail d'une partie du corps 
et de la coiffe de I'appareil de la figure 1 , destinee 
a illustrer la forme et la repartition d'orifices d'echap- 
pement du melange gaz/air ; 
la figure 4 est egalement une vue de detail d'une 
partie du corps et de la coiffe de I'appareil, selon un 
plan de coupe vertical, montrant la presence de 
plots de centrage ; 

la figure 5 est encore une vue de detail, selon un 

plan de coupe vertical de la coiffe, dans une region 

ou elle est appelee a recevoir une vis de fixation ; 

la figure 6 est une vue de dessous de la coiffe equi- 

pant un appareil selon I'invention, conformement a 

un second mode de realisation ; 

la figure 7 est une vue de dessous d'une platine de 

transfert du melange gaz/air, destinee a cooperer 

avec la coiffe de la figure 6 ; 

la figure 8 est une vue de cote eclatee d'un appareil 

equipe de la coiffe de la figure 6 et de platines de 

transfert telles que celle de la figure 7 ; 

la figure 9 est une vue de cote de I'appareil de la 

figure 8, apres assemblage des differents elements 

qui le constituent. 

[0023] L'appareil a gaz represents a la figure 1 com- 
porte un Dottier 1 avec un corps inferieur 2 dans lequel 
est recu le melange gaz/air a bruler et une coiffe supe- 
rieure 6 en forme de plaque, venant reposer sur ce 
corps. 

[0024] Le corps 2 est une piece metallique, par exem- 
ple en aluminium, qui est moulee sous pression. Dans 
une variante, il peut s'agir d'une piece realisee par em- 
boutissage de tote. 

[0025] II comprend un puits central et axial 3. 
[0026] Ce puits consiste en une piece cylindrique, 
avec une paroi 30 generalement verticale et un fond 31 . 
Le fond 31 est traverse par un injecteur de gaz 5 dont 
la tete de distribution debouche axialement dans le 
puits. 

[0027] La paroi 30 est quant a elle percee d'une 
ouverture d'admission d'air 32. 

[0028] Le puits 3 se prolonge vers le haut par un pla- 
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teau 40 qui s'etend horizontalement, sensiblement pa- 
railelement au fond du puits 31. 
[0029] Le plateau 40 est borde par un muret formant 
collerette peripherique 41 , qui fait sailtie, perpendiculai- 

5 rement vers le haut, a I'oppose du puits 3. 

[0030] Le plateau 40 et la collerette 41 definissent en- 
semble la partie inferieure d'une chambre de circulation 
4 du melange gaz/air admis dans le puits. 
[0031] Nous reviendrons plus loin dans la description 

10 sur la forme particuliere de cette collerette qui participe 
a la delimitation laterale du boTtier. 
[0032] Le long du bord superieur de la collerette 41 
sont prevues une serie d'ouvertures formant des cre- 
neaux en "LI" 42, regulierement espaces les uns les 

15 autres. Ces creneaux constituent autant d'orifices pour 
I'echappement et la combustion du melange gaz/air ad- 
mis dans la chambre 4. 

[0033] Dans une forme de realisation non represen- 
tee, ces creneaux ne sont pas regulierement espaces, 

20 et leur taille respective peut varier. En tout etat de cause, 
on peut envisager toute repartition de ces creneaux fa- 
vorable a une bonne tenue des flammes. 
[0034] Bien entendu, ces orifices ne sont pas force- 
ment prevus en partie superieure de la collerette. lis 

25 pourraient etre repartis dans le corps de celle-ci, a un 
niveau inferieur, c'est a dire sans deboucher sur son 
bord superieur libre. 

[0035] Selon I'invention, le boTtier 1 comprend une 
coiffe superieure 6 en forme de plaque, destinee a venir 

30 reposer sur le corps 2. 

[0036] Dans I'exemple represents ici, il s'agit d'une 
plaque de crepiere, c'est a dire une plaque metallique 
circulaire 60, sur la face superieure de laquelle I'aliment 
a cuire peut etre depose. 

35 [0037] Par I'expression "crepiere", on entend non 
seulement I'appareil destine a la confection de crepes 
et de galettes, mais egalement celui permettant de faire 
cuire une pate liquide epaisse, du genre "blinis". 
[0038] La sous-face de la plaque comporte une colle- 

40 rette peripherique circulaire rigidificatrice 61 qui s'etend 
perpendiculairement vers le bas sur une faible hauteur. 
[0039] A partir de cette sous-face s'etend egalement 
une paroi 62 a contour ferme, de hauteur plus importan- 
te. La hauteur de la paroi est par exemple de I'ordre de 

45 25 a 35 mm. 

[0040] La forme sinueuse de cette paroi rappelle celle 
d'une etoile. La collerette 41 decrite plus haut presente 
strictement la meme forme. 

[0041] Comme le montre la figure 1, la paroi 62 est 
50 destinee a venir en appui sur le muret ou collerette 41 . 
Elle constitue, avec la partie de plaque 60 qu'elle deli- 
mite, la partie superieure de la chambre 4 precitee. 
[0042] C'est a la peripherie de cette chambre que se 
repartissent les flammes F, comme le montre la figure 1 . 
55 [0043] Les creneaux 42 decrits plus haut peuvent 
etre, selon un mode de realisation different, realises 
dans le bord inferieur de la paroi 62 ou dans le corps de 
celle-ci. 



EP 1 112 011 B1 



3 



5 

[0044] Le fait que la coiffe 6 du boTtier fasse partie in- 
tegrate de I'element de reception des aliments a cuire 
assure une meilleure repartition de la chaleur, sans reel- 
le deperdition de celle-ci. 

[0045] La coiffe 6, avec sa plaque 60 et sa paroi 62 
deli mite, avec le corps 2 et sa collerette 41 , le boTtier 1 
de I'appareil. 

[0046] Du fait de la forme particuliere des parois 62 
et collerette 41 , ce boTtier presente un contour sinueux, 
avec des branches radiales 10. 

[0047] Ces branches sont agencees de maniere que 
I'echappement et la combustion du melange gaz/air 
sous forme de flammes, se fasse dans des regions cen- 
trales 11, peripheriques 13 et radiales 12, de la sous- 
face de la coiffe 6. 

[0048] Par Pexpression "regions centrales", on entend 
des zones de la coiffe 6 proches de son centre geome- 
trique. Par "regions peripheriques", on entend des zo- 
nes proches de son rebord peripherique. Enfin, par "re- 
gions radiales", on entend des zones qui sont genera- 
lement dirigees du centre geometrique de la coiffe en 
direction de son rebord peripherique. Bien entendu, ces 
definitions sont valables meme si la plaque s'tnscrit non 
pas dans un cercle, mais dans une autre forme geome- 
trique, telle qu'un carre. 

[0049] C'est cette forme particuliere du boTtier qui va 
permettre de repartir les flammes de combustion sur la 
majeure partie de la surface de la coiffe 6, ceci en ne 
faisant usage que d'un seul et unique injecteur de gaz 5. 
[0050] La plaque 60 est de preference en fonte, avec 
une epaisseur de I'ordre de 8 a 10 mm. Toutefois, elle 
pourrait etre prevue en verre ou en tout autre materiau 
resistant a la chaleur. 

[0051] A titre indicatif, le diametre d'une telle plaque 
est g6neralement compris entre 300 et 500 mm. 
[0052] Dans une forme de realisation non represen- 
tee, la coiffe 6 peut etre depourvue de paroi 62. Dans 
ce cas, elle porte directement par sa sous-face sur la 
collerette 41. 

[0053] La figure 3 est simplement destinee a illustrer 
Techappement du melange gaz/air "G+A" par les cre- 
neaux 42 que presente la collerette 41 du corps inferieur 
2. 

[0054] Des plots de centrage peuvent etre prevus au 
niveau de ce corps inferieur pour faciliter la mise en pla- 
ce de la coiffe. 

[0055] Un tel plot 44 a ete represents a la figure 4. II 
borde la face interne de la collerette 41 et s'etend lar- 
gement au-dessus de celle-ci. Ainsi, lors de la mise en 
place de la coiffe, la face interne de la paroi 62 vient 
buter contre le plot 44. 

[0056] En plus de ces plots, il peut etre prevu des vis 
de fixation des deux parties du boTtier. Pour ce faire et 
en reference a la figure 5, la paroi 62 precitee peut corn- 
porter des zones de plus forte epaisseur dans lesquels 
sont prevus des orifices 63 de reception d'une vis auto- 
taraudeuse. 

[0057] On notera que ces moyens de fixation ont un 
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caractere purement facultatif. En effet, il peut etre inte- 
ressant de prevoir une coiffe amovible par un simple 
mouvement de retrait vers le haut, par exemple en vue 
de faciliter son nettoyage ou de la remplacer par une 

5 autre coiffe. 

[0058] Tout en conservant les avantages deja indi- 
ques, le boTtier servant a repartir le gaz en sous-face de 
la plaque peut dtre obtenu par differentes techniques 
utilisees couramment dans I'industrie. 

10 [0059] Dans le mode de realisation de la figure 6, la 
coiffe 6 presente sensiblement la meme structure que 
celle de la figure 2. 

[0060] Elle est realisee en fonte et presente cinq bran- 
ches radiales 10 reparties en etoile et delimitees par une 
15 paroi 62. 

[0061] Le nombre de branches peut, dans des modes 
de realisation differents, etre superieur ou inferieur. De 
m§me, ces branches peuvent avoir des formes et tallies 
differentes, notamment en fonction des dimensions ou 

20 de la physionomie de la plaque. 

[0062] De sa sous-face font saillies deux series dis- 
tinctes de plots taraudes 100 et 600, les plots 100 etant 
disposes selon une repartition triangulaire a I'interieur 
des branches radiales 10. Leur hauteur est sensible- 

25 ment la meme que celle de la paroi 62. 

[0063] La sous-face presente une gorge radial e 601 
dont la fonction est de recevoir une sonde de tempera- 
ture non representee. 

[0064] La coiffe est destinee a recevoir des pieces ou 
30 platines 7 de transfert du melange gaz/air de I'interieur 
du dispositif vers I'exterieur. 

[0065] Une de ces platines est visible a la figure 7. 
[0066] Cinq platines du meme type sont destinees a 
venir se plaquer contre les branches radiales 10 preci- 
35 tees. Ces platines ont un contour analogue a la forme 
des branches 10. Elles presentent un corps 70 et une 
t§te 71. Par superposition des platines 7 et de la paroi 
62, on obtient un boTtier 1 analogue a celui decrit plus 
haut. 

*o [0067] L'ensemble de la peripheric des platines pre- 
sente une serie d'ondulations 73 qui delimitent des ori- 
fices ou se forment les flammes. 
[0068] Une serie de perforations 74 est prevue de ma- 
niere a se superposer aux plots taraudes precites et per- 

45 mettre leur fixation. Des sections laterates embouties 72 
rigidifient les platines. 

[0069] Dans un autre mode de realisation, les platines 
peuvent etre strictement planes et demunies d'ondula- 
tions. Dans ce cas, une piece intermediate de faible 

50 epaisseur, presentent une serie de creneaux, est placee 
en sandwich entre la paroi 62 et les platines 7. 
[0070] Bien que plaquees contre les branches 10, les 
platines 7 maintiennent en place un tube Venturi central 
8. Ce tube vient en remplacement du puits central 3 de- 

55 crit pr6c6demment. 

[0071] Le corps inferieur 2 presente aux figures 8 et 
9 constitue une chambre qui sert a eviter que le rayon- 
nement de la chaleur se fasse vers le bas. 
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[0072] Sur la partie inf6rieure emboutie de ce corps 
est dispose un injecteur de gaz. II pourrait etre dispose 
directement en extremite basse du tube Venturi 8. 
[0073] Cette structure de corps inferieur 2 peut, dans 
un mode de realisation different, equiper un appareii tel 
que celui decrit en reference a la figure 2. 



Revendications 

1. Appareii a gaz pour le chauffage et/ou la cuisson 
d'aliments, comportant un boTtier (1 ) comprenant un 
corps inferieur (2) dans lequel est recu un melange 
gaz/air (G+A) a bruler, et une coiffe superieure (6) 
en forme de plaque (60) destinee a venir reposer 
sur ledit corps (2), des orifices (42) etant prevus 
dans ce boTtier (1 ) pour I'echappement et la com- 
bustion dudit melange gaz/air (G+A), que la face 
superieure de ladite plaque (60) constitue une sur- 
face de reception des aliments a chauffer et/ou a 
cuire, caracterise par le fait que le boTtier (1 ) pre- 
sente un contour sinueux avec des branches radia- 
les (10), agencees de telle maniere que Pechappe- 
ment et la combustion dudit melange gaz/air (G+A) 
se fasse dans des regions centrales (11), periphe- 
riques (13) et radiates (12) de la sous-face de la 
coiffe (6). 

2. Appareii selon la revendication 1 , caracterise par 
le fait que sur la sous-face de la coiffe (6) fait saillie 
une paroi (62) a contour ferme et sinueux, qui prend 
appui sur un muret (41 ) de meme contour que pre- 
sente le corps inferieur (2), cette paroi (62) et ce 
muret (41) delimitant lateralement ledit boTtier (1). 

3. Appareii selon la revendication 1 , caracterise par 
le fait que la sous-face de ladite coiffe prend appui 
directement sur un muret (41 ) a contour ferme et 
sinueux que presente le corps inferieur (2). 

4. Appareii selon Tune des revendications 1 a 3, ca- 
racterise par le fait que ladite plaque est une pla- 
que de crepiere (60). 

5. Appareii selon Tune des revendications 1 a 3, ca- 
racterise par le fait que ladite plaque est une pla- 
que de grill, nervuree ou non. 

6. Appareii selon Tune des revendications 1 a 5, ca- 
racterise par le fait que lesdits orifices d'echappe- 
ment (42) s'etendent a proximite du plan de jonction 
du corps inferieur (2) et de ladite coiffe (6). 

7. Appareii selon la revendication 6, caracterise par 
le fait que lesdits orifices (42) consistent en une 
serie de creneaux formes dans le bord superieur 
dudit muret (41 ), dont I'ouverture superieure est ob- 
turee par ladite coiffe (6). 



8. Appareii selon la revendication 6, caracterise par 
le fait que lesdits orifices (42) consistent en une 
serie de creneaux formes dans le bord inferieur de 
ladite paroi (62), ou dans le corps de celle-ci. 

5 

9. Appareii selon la revendication 6, caracterise par 
le fait que lesdits orifices (42) consistent en une 
serie de creneaux formes dans une piece interme- 
diaire, apte a s'intercaler entre ladite paroi (62) et 

10 ledit muret (41). 

10. Appareii selon I'une des revendications 1 a 9, ca- 
racterise par le fait que le contour dudit boTtier (1 ) 
presente une forme semblable a celle d'une etoile. 

15 

Patentanspruche 

1. Gasgerat zum Warmen und/oder Kochen von Le- 
20 bensmitteln mit einem Gehause (1), das einen un- 

teren Kdrper (2) umfasst, in welchem ein zu ver- 
brennendes Gas/Luft-Gemisch (G + A) aufgenom- 
men wird, und einen oberen Deckel (6) in Form ei- 
ner Platte (60), die dafur bestimmt ist, sich auf den 

25 Korper (2) aufzulegen, wobei Offnungen (42) in die- 
sem Gehause (1) zum Ableiten und zur Verbren- 
nung des Gas/Luft-Gemisches (G + A) vorgesehen 
sind, dadurch gekennzeichnet, dass die Obersei- 
te der Platte (60) eine Aufnahmeflache fur die zu 

30 warmenden und/oder zu kochenden Lebensmittel 
bildet, und dass das Gehause (1) einen kurvigen 
Umriss mit radialen Abzweigungen (10) aufweist, 
die derart angeordnet sind, dass das Entweichen 
und Verbrennen des Gas/Luft-Gemisches (G + A) 

35 in den mittleren (11), Umfangs- (13) und radialen 
Bereichen (12) der Unterseite des Deckels (6) statt- 
findet. 

2. Gerat gemali Anspruch 1, dadurch gekennzeich- 
40 net, dass auf der Unterseite des Deckels (6) eine 

Wand (62) mit geschlossenem und kurvigem Um- 
riss vorspringt, die sich auf eine niedrige Wand (41 ) 
mit demselben Umriss auflegt, welche der untere 
Korper (2) aufweist, wobei diese Wand (62) und die- 
45 se niedrige Wand (41 ) seitlich das Gehause (1 ) be- 
grenzen. 

3. Gerat gemaft Anspruch 1 , dadurch gekennzeich- 
net, dass sich die Unterseite des Deckels direkt auf 

50 eine niedrige Wand (41) mit geschlossenem und 
kurvigem Umriss, welche der untere Korper (2) auf- 
weist, auflegt. 

4. Gerat gemaft einem der Anspruche 1 bis 3, da- 
55 durch gekennzeichnet, dass die Platte aus einer 

Crepepfannenplatte (60) besteht. 

5. Gerat gemafc einem der Anspruche 1 bis 3, da- 
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durch gekennzeichnet, dass die Platte aus einer 
gerippten Oder nicht gerippten Grillplatte besteht. 

6. Gerat gemSft einem der Anspruche 1 bis 5, da- 
durch gekennzeichnet, dass sich die Ableitungs- 
offnungen (42) in der NShe der Verbindungsebene 
des unteren Korpers (2) und des Deckels (6) er- 
strecken. 

7. Gerat gemSfi Anspruch 6, dadurch gekennzeich- 
net, dass die Offnungen (42) aus einer Reihe 
schlitzformiger Lucken bestehen, die in der Ober- 
kante der niedrigen Wand (41 ) ausgebildet sind, de- 
ren obere Offnung durch den Deckel (6) verschlos- 
sen ist. 

8. Gerat gemafi Anspruch 6, dadurch gekennzeich- 
net, dass die Offnungen (42) aus einer Reihe 
schlitzformiger Lucken bestehen, die in der Unter- 
kante der Wand (62) Oder in deren Korper ausge- 
bildet sind. 

9. Gerat gemafi Anspruch 6, dadurch gekennzeich- 
net, dass die Offnungen (42) aus einer Reihe 
schlitzformiger Lucken bestehen, die in einem Zwi- 
schenstuck ausgebildet sind, das in der Lage ist, 
sich zwischen der Wand (62) und der niedrigen 
Wand (41) festzuklemmen. 

10. Gerat gemali einem der Anspruche 1 bis 9, da- 
durch gekennzeichnet, dass der Umriss des Ge- 
hauses (1) eine stemenahnliche Form aufweist. 



Claims 

1 . A gas appliance for heating and/or cooking food , the 
appliance comprising a housing (1) comprising a 
bottom body (2) in which a gas/air mixture (G+A) for 
burning is received, and a top cover (6) in the form 
of a plate (60) for resting on said body (2), orifices 
(42) being provided in said housing (1 ) to allow said 
gas/air mixture (G+A) to escape and bum, the ap- 
pliance being characterized by the fact that the top 
face of said plate (60) constitutes a surface for re- 
ceiving food to be heated and/or cooked, and that 
the housing (1 ) presents an outline that is sinuous 
with radial branches (10) arranged in such a man- 
ner that said gas/air mixture (G+A) escapes and 
bums in regions of the under-face of the cover (6) 
that are central (11 ), peripheral (1 3), and radial (12). 



said housing (1 ). 

3. An appliance according to claim 1 , characterized 
by the fact that the under-face of said cover bears 

5 directly against a ridge (41) of dosed and sinuous 

outline presented by the bottom body (2). 

4. An appliance according to any one of claims 1 to 3, 
characterized by the fact that said plate is a plate 

10 (60) for making pancakes. 

5. An appliance according to any one of claims 1 to 3, 
characterized by the fact that said plate is a plate 
of a grill, optionally having ribs. 

15 

6. An appliance according to any one of claims 1 to 5, 
characterized by the fact that said exhaust orifices 
(42) extend close to the junction plane between the 
bottom body (2) and said cover (6). 

20 

7. An appliance according to claim 6, characterized 
by the fact that said orifices (42) constitute a series 
of crenellations formed in the top edge of said ridge 
(41 ), the open tops of the crenellations being closed 

25 by said cover (6). 

8. An appliance according to claim 6, characterized 
by the fact that said orifices (42) constitute a series 
of crenellations formed in the bottom edge of said 

30 wall (62) or in the body thereof. 

9. An appliance according to claim 6, characterized 
by the fact that said orifices (42) constitute a series 
of crenellations formed in an intermediate piece, 

35 suitable for being interposed between said wall (62) 
and said ridge (41). 

10. An appliance according to any one of claims 1 to 9, 
characterized by the fact that the outline of said 

40 housing (1 ) is similar in shape to the outline of a star. 



45 
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2. An appliance according to claim 1 , characterized 
by the fact that a wall (62) of closed and sinuous 
outline projects from the under-face of the cover (6), 55 
said wall bearing against a ridge (41) having the 
same outline and presented by the bottom body (2), 
the wall (62) and the ridge (41 ) defining the sides of 
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